La vicesecretaria de turismo de Filipinas presenta en Madrid la campana global “More Fun Awaits”
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Nuevos circuitos y tours al aire libre

En el marco de su participacion en la 24 Asamblea General de la OMT, la vicesecretaria del
Departamento de Turismo de Filipinas, Verna Covar Buensuceso participd en el evento de
lanzamiento en Espafna de la campafa More Fun Awaits (Mas diversion te espera) para
posicionar el pais como destino turistico prioritario en Asia una vez se reanuden los viajes
internacionales. El encuentro tuvo como eje principal la gastronomia filipina, uno de los
productos prioritarios en esta nueva etapa de promocion.

Nuevos circuitos y tours al aire libre, el portal www.morefunawaits.com con videos del
destino y originales propuestas alternativas a su tradicional oferta de sol y playa, y las historias
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reales de los profesionales del sector que con su esfuerzo han contribuido a implementar las
maximas garantias de seguridad para el viajero, son algunos de los ejes en torno a los que se
vertebra la nueva campana mundial de Filipinas, More Fun Awaits.

Anoche, el restaurante filipino Inasal At Iba Pa acogié una agradable velada que conté con la
presencia del Embajador de Filipinas en Espana, Philippe Jones Lhuillier, y congregé a
influencers, medios de comunicacién y miembros del sector turistico (tour operadores,
aerolineas, OTAS y agencias de viaje), quienes tuvieron la oportunidad de degustar los
sabores filipinos a través de platos tradicionales como el lechén, kaldereta, sapin sapin, pansit
o kinilaw na isda, regados por los productos de Ron Don Papa y Grupo Emperador.

La gastronomia proporciona recuerdos duraderos que enriquecen la experiencia de viaje. Y
Filipinas es un destino donde los aficionados al buen comer encontraran su lugar. La
gastronomia filipina, a base de arroz, carne, pescado y frutas tropicales, se nutre de distintas
influencias: china, malaya y, por supuesto, espafola. Hoy en dia no es raro encontrar en las
mesas de los mejores restaurantes filipinos chorizo, embutidos y guisos con sabores familiares,
asi como tomates, maiz y ajo, ingredientes que fueron adoptados de la gastronomia espanola.
Las distintas regiones filipinas sorprenden por la diversidad y colorido de sus recetas, por la
hospitalidad de sus gentes y sobre todo por la pasién que imprimen en todos los procesos que
forman parte de su oferta culinaria
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